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BRASSERIE DU METROPOLE . b D . DEPUIS 1901 ((‘
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Le Chlb @ HAU VA TRUNG CA d MON DAC BIET THEO NGAY N %;"
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iet iar Prestige - 2 . _THOHAL .
Oscietra Caviar Prestige - 2,900 GA LAM CHIN CHAM XOT VANG PO,

Trimg cé, 30 g phyc v cing c4c mén &n kém PHUC VU CUNG THIT BA CHI XONG KHOI,
banh mi, hanh, kem chua, thi 1a, nu bach hoa HANH NON VA NAM - 690

v/

Huitres de nos Mareyeurs - 690
Hau nhap khau tir Phap, 6 con
phuc vu cung dAm hanh, chanh,
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x6t mignonette
% ---------------------------------------------------------------------------------------------------------- THU BA ((;
A A NUI COQUILETTES BO LO CUNG PHO MALI,
> HAISAN ________________________________ XOT TRANG, NAM TRUFFLE DEN - 590 <
Salade Lyonnaise - 260 phuc vu cting ddm hanh, x4t cdc tai, x5t mignonette, chanh, mayonnaise Metropole, o @J
> xa lach frisée, thit ba roi, twong 6t Tabasco, bo rong bién Bordier THUTY

VIT OM NHU, KHOAI TAY XAO SARLADAISES - 590

banh mi nuéng, trung ludc, xa lat he

™

Légendaire | 4 persons - 6,900
1 tom hum, 2 tom mi ni den, 4 tdm cang, THU NAM

4 tom he, 8 tdm xanh, § con trai, 8 hau, BO HAM TRONG NUOC DUNG BO VA RAU - 990
8 &¢ bién, 8 ngao, 8 b¢ mong tay,

((l
g6i c4 hdi véi trimg cé THU SAU g
>

Découverte | 1 person - 1,900
Y5 tom hum, 1 tom cang, 1 tom he, 1 tom xanh,
2 con trai, 2 hau, 2 ¢ bién, 2 ngao, 2 6¢c mong tay

() Cobb Salad - 330
rau romaine, xa lach frisée, thit hun
khoi, bo, tc ga, ca chua, trung ludc,
14 he, phd mai xanh

N

Grand Classique | 2 persons - 3,900

5 tom hum, %2 tom mi ni den, 2 tom cang,
2 tdm he, 2 tdm xanh, 4 con trai, 4 hau, 4 ¢
bién, 4 ngao, 4 ¢ mong tay, goi ca hdi

THAN CA TUYET BEN
~ PHUC VU CUNG XOT KEM CA
VA NAM DUNG CUNG COM KIEU PHAP - 1,200

9™

() Salade de Homard - 1,800

AV

cé tuyét, than ca tuyét ran chio, rau mua dong,

A

.» xa lat tom hum nguye‘;n con, rau diép, THO BAY k
b bo, rau Pa Lat, x0t coc tai ~ Ve BO NUGNG CUNG XA LAT
w VA BO MAITRE D HOTEL - 1,100 f
% Y Salade Moderne - 290 KHAI VI
i quinoa hitu co, rau non, ¢t cai do,bido | T T T T T T T T T e CHU NHAT N
5 nudng, bo, hat granola bo 10, d4m chanh X . ! ; . N THIT NUONG PHUCVU @
( Terrine de Foie Gras - 660 , Saumon Fumé Maison - 430 CUNG KHOAI TAY BO LO VA PAU PUA - 590
") - Vi ga nuéng — 550 gan béo trong hii thuy tinh, mut qua va E ¢4 hdi hun khoi, cac gia vi dn kém truyén théng N\ Vg @
% - Vé6i tom nuéng — 570 va rugu porto, banh brioche nudng ! C A
> - V&i ¢4 hdi rén - 590 ! Assiette de Charcuterie -460 | T 4
f - Vi phi 18 bd Wagyu — 1,600 (1) Escargots de Bourgogne au Beurre Persillé ! dia thit ngudi céc 10:41i, pa-té, ri-1ét, xtic xich kho, Riso de Fr}lits de Mer - 790 %
J 6 con - 290 / 12 con - 580 | giam bong, qua muoi cé vuge bién ap chao, (‘
rf‘) Salade César - 260 6c sén Burgundy, bo 10 kém bo va mui ty : risotto hai san x6t kem nghé tay, bach tudc nudng ((‘
% xa lat Caesar, cd com, banh mi gion, | - oo oo oo ) Black Cod Roti - 1100 <
A . , . s . I'e A} \ 7 e ac Vo) oti -1,
phé mai péc-mo-san, thit hun khéi BANH MY KEP, SANDWICHS VA BANH TAC TIN a

x0t velouté ca

% - V6i ga nuéng - 520 véi cac su lya chon : khoai tay chién hodc xa lat (
- V6i tom nudng - 540 - i - (’
% - Véi ca hdi réng- 560 Hambux:ger 560 \ \ C}Ub Sandﬂvuch‘ au Honzard 1’8,00 N Saumon de Tasmanie - 690 ’
> 1A T burger bo Wagyu, ca chua, hanh caramen, dua banh kep tom hum nguyén con, banh mi ngii coc c4 hdi Tasmania nudng, rau xao vi nam truffle <
f - Véi phi 1é bo Wagyu - 1,600 chudt mubi, rau diép nuéng, thit hun khoi gion, trimg, ca chua, rau | 777 T TR g_ ________ T
diép, x0t mayonnaise phat thu va tiéu den Phu LES VIANDES (\‘
P Salade Nicoise - 330 - phé mai Comté, Roquefort hodc Brie - 590 Quoe | e LTI T

9SS

xa lach romaine, ca ngur ap chao, - gan béo rén va nAm cil - 730 Filet de Beeuf Rossini - 1,500 o ((‘
dau xanh, oliu, ca chua, ngo, Club Sandwich Classique - 330 than bo uc Rossini, gan béo ap chao, xot nam cu,
f khoai tdy, c4 com % Hamburger Vegan - 290 banh mi kep, banh mi ngti coc nudng, giam bong khoai tdy b6 16 v6i kem 3
oo LT L gé} tay, thit hun khoi gion, triing, ca chua, rau,dlép,
,,)) g;;ggﬁgﬁgkleng v6i dau nanh va cu cai do, x0tbo 1 (& yavonnaise phat thit va tiéu den Phit Quéc Steak Tartare au Couteat - 830 @,
Q """"""""""" SERRREEEEEEEEES e CroqueMonsieur - 230 goi thit bo tic bam, thit bam tay ny bach hoa, xa lat, ((;
- jeur - A A
> XUP gidm bong, phd mai emmental, x4t tring béchamel khoai tay chién

L)ON

s P .. Magret de Canard ROti - 430
Soupe a 'Oignon Gratinée - 290 r ’ < - .
P 2 ' // MON NUONG DAC BIET \\ ludn vit, dau co ve, nAm xdo, x0t apicius

xtp hanh truyén thdng, nudc dung bo,

&

ho mai 1721 1 1
PR fhat ermenta Souris d’Agneau - 790 g
<

S

Soupe de Poisson - 1,600 Filet de Beeuf 200g - 760 thit chan ciru quay, cing khoai tay bo 10 va diu diia
xUp hai san véi tom cang, ca tuyét den, than nén bo Campbell """"""""""""""""""""""
so diép, ngao, banh mi gion nuéng toi || 000 ) vwe——— i 0 A IVAVAN VAL INAWVE
Entrecote 250g - 1,100 N6m Xoai Nha Trang - 280 «;
% Créme aux Trois Champignons - 260 thdn vai bo Angus tom, 14 bac ha, vimg
xup kem nam, hat dé phi nuéng,
dau mui tay

"D

L)ON

Hau Ha Long Nuéng M& Hanh - 450
Bavette 200g - 1,300 hau Ha Long 6 con, hanh, lac

8

mon nudng dac biét voi 1 loai xbt

% va 1 mon phu di kem theo lya chon

> . "1\/[-1- % _____________ cuon tom, thit heo chién gion, nem chay hoc ca hai loai 4

f Filet Wagyu 200g - 1,400 ,Ca Tim va Nim Om Nieu i x
------------------------------- ’ Ca Tim va Nam Om Niéu Dat - 280

;‘J) v6i cac su lya chon: mi Y, mi éng, mi det, 9 Chou Fleur au Nat.UIjel -290 . than ndn bo Wagyu higu +6 toi, stra dura @J

") mi xoan hogc mi in kiéng hoa lo nuong, hanh phl gion, ot thai, , ((‘

% ‘ d4u phone ran UPau Phy Non Hip - 280

>  Tartaio - 360 au phong rang T-Bone 600 g - 1,100 xi dau thugng hang, girng va rau gia vi <

artufo - on chr T nud

5) x5t kem ndm ct den, ndm b 16 Sardines - 730 Suon chur 1 nurong Bénh Mi - 260 , a

( L i bo Maitre d’Hotel ) , thit ba chi, pate, rau mui, ca rot, tuong ot

f‘) Homard - 1,800 ca mo1 nuong, bo Maitre d Hote Cotelettes d’Agneau - 790 i Gi - 300 «'

}% tom hum nguyén con, ca chua bi, toi, 6t, suon cuu Uc nugc dung ga, ndm, ngd ngot J
1a hing qué Homard - 1,800

LH)ON

Bun BEB&-300
nudc dung tom, beé be, rau gia vi

8
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tom hum Canada
Bolognese - 290

x6t bo bam him, phd mai Parmesan

() Escalope de Volaille aux Herbes - 390
) Pesto - 260 cot et ga vdi rau gia vi
x6t 14 hung, ca chua bi

AV

bo Wagyu - 1,400

Buin Cha - 490
hanh khd, x6t caramen, bun tuoi, rau thom //

y

9™

Carbonara - 290 XOT AN KEM

thit hun khoi, 16ng dé trimg, kem,

B0 Xao Luc Lic - 900

N\

f pho mai Parmesan, tiéu den hanh, khoai lang, ca chua, 6t do x
&)) Fruits de Mers - 330 Salade Composée I::pinards Ga Om trong Niéu Pit - 450 @,
") mi Y hai san cay, rau mii, dau 6 liv, diu hao @ = xa lat tron cal bo xoi gimg, s, khoai mén = g
9 ol H 11 d . Ch. . h . . T
& t cl?arilnbgltsr?mg x0t nglgrzzlﬁirtllirc?urri Haricots Verts Riz Tom He Nuéng Xot Dac Bigt - 550 (“~ )\ .
f dau xanh com trang tom he, nam, gia vi hon hop K\\\\/
( ) xénBé;;:ai;Z rim bt Szrrtr)lzsi % Légumes Vapeurs Gratin _de Pommes c_:le Terre Cha Ca - 490 k
Q g frang g Y rau hap khoai tdy b6 10 voi kem ca Ling, bun tuoi, hanh kho, lac va rau thom
& 2 ; Roguefgrt ;P OiVI'?A Poelée Forestiere Pommes Frites Muc Xio Sa Té - 450 4
f x0t phd mai xanh xOt hat tiéu nam xao khoai tay chién muc, can tay, toi ty &
_ Bordelaise Champignons Petits Pois Purée de Pomme de Terre Com Rang vé6i Cua Béy - 260
x0t rugu vang do X0t nam dau hat nau khoai tdy nghién com rang v&i cua bay
\\ // W Mi Chay - 290 ‘
rau thap cam, rau gia vi, xi dau
N Prices quoted in VND (,000) subject to 5% service charge and 10% VAT. - If you have any intolerances or allergies please inform your server upon placing your order. Gluten-free @ Vegetarian K k
(
‘







